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DINNER

DESSERTS

Toekan Schokoladenei (18+) 11,00      

Passionsfrucht | Champagnermousse | Hafercrumble   

Tiramisu  9,00        

Löffelbiskuits | Haselnuss | Mandarine

Tarte Tatin  11,00

Apfel | Croissant | Eiscreme

Classic Dame Blanche  9,00

Vanilleeis | Schokoladensauce | Schlagsahne | Haselnusscrumble

Valk Sorbet  9,00

Verschiedene Sorbetsorten | Früchte | Schlagsahne | Fruchtsauce

Käseplatte  13,50

5 Käsesorten | Kletzenbrot | Apfelsirup | Feigenmarmelade 

Armer Ritter  (18+) 9,00

Zuckerbrot | Bauernjungen-Eis

Crème brûlée  10,50

Pekannuss | Zimteis

SPEZIALKAFFEES

Italian coffee  9,00

Amaretto | geschlagene Sahne

Spanish coffee  9,00

Tia Maria | geschlagene Sahne

French coffee  9,00

Grand Marnier | geschlagene Sahne

Irish coffee  9,00

Jameson | geschlagene Sahne

Tucan coffee  9,00

Amarula | Schokoladenei

Haben Sie eine Allergie? Melden Sie es uns!



ÜBER DINNER

BEILAGEN

Brot mit Butter und Olivenöl  6,00

Chips  5,00

Mit Mayonnaise

Süßkartoffel-Pommes  6,50

Parmesankäse | Trüffelmayonnaise

Gebratene Möhren mit Estragon und Orange  6,00

Gemischter Salat  4,50

Neue Kartoffeln  5,50 

Gekocht und gebraten | Schnittlauch | Crème fraîche

Rotkohl gedünstet mit Apfel und Sultaninen  8,00

Apfelmus mit Kirsche  3,50

Blumenkohl geröstet mit Butter und Mandeln 8,50

Haben Sie eine Allergie? Melden Sie es uns!

Mein Name ist Danielle, 4. 
Generation und Enkelin von Gerrit 
und Toos Van der Valk. Ich bin 
stolz darauf, dieses Van der Valk-
Haus zu führen und heiße Sie im 
Restaurant SUYD willkommen. 
 
Unser Chefkoch Sander Klaasen gibt 
unseren Köchen den Freiraum, ihre 
Kreativität in der Küche auszuleben. 
Auf diese Weise gleichen sich die 
bekannten Valk-Klassiker perfekt mit 
unseren modernen Gerichten auf der 
Speisekarte des Restaurants SUYD 
aus.

Für den Namen ‘SUYD’ haben wir uns von der natürlichen Umgebung und 
der Geschichte Lelystads inspirieren lassen. So stammt der Name “SUYD” 
vom ältesten, bekannten Namen Sudersee (lies: Zuiderzee), heute besser 
bekannt als IJsselmeer. Dies ist der Binnensee der nördlichen Niederlande 
und wird unter anderem von einer Stadt wie Lelystad umgeben.
Die Tatsache, dass unser Restaurant und die dazugehörige Terrasse nach 
Süden ausgerichtet sind, schloss den Kreis.

Meine persönlichen Favoriten auf der Speisekarte sind das Carpaccio  
Oriental, die Seezunge und das Tiramisu. Vor allem das Carpaccio
Oriental, weil wir hier ein klassisches Gericht in ein modernes Gericht
verwandelt haben. 
 
Ich wünsche Ihnen eine wunderbare Zeit im Restaurant SUYD!’’ 



Haben Sie eine Allergie? Melden Sie es uns! Haben Sie eine Allergie? Melden Sie es uns!

HAUPTGERICHTE

Schweineschnitzel Classic 270 gr  23,50

Schweineschnitzel | Gemüse der Saison | Zitrone | Tomate | Pfeffersauce

Schweineschnitzel SUYD 270 gr  26,50

Schweineschnitzel | Champignons | gereifter Käse | Speck | Pfeffersauce

Kalbsschnitzel 270 gr  27,50

Kalbsschnitzel | Spiegelei | Zitrone | Pfeffersauce

Rautenfilet  27,00

Rautenfilet | Champignons | Haricot verts | Babykartoffeln | Tomate | Pfeffersauce

Hirschwurst  25,00

Hirschfond | weiße Bohnen | Pastinake | Preiselbeersauce

Lendensteak 220 gr (gegrillt)  34,00

Lendensteak | Kartoffelpüree | Beurre Café de Paris

Geflügel Rouleau  25,00

Hähnchen | Waldpilze | Knollensellerie | Lorbeersauce

Seezunge 3 Stück  29,50

Seezunge | Spinat | Mandeln | Kapern | Petersilie 

Gebackener Lachs  29,00

Lachs | gegrillte Zitrone | Fenchel | Hummersauce 

 

Rotbarsch  27,50

Rotbarsch | Tomate | Pfeffer | Perlgraupen | Safran 

Ravioli  23,50

Ravioli | Aubergine | Kürbis | Knoblauch | Zitrone

Ratatouille  25,50

Gereifter Käse | Basilikum | Tomate | Zucchini

Chef SUYD Classic (Tagespreis)

Täglich wechselndes Gericht vom Chefkoch. Bitte erfragen Sie dies beim Service.

Alle unsere Hauptgerichte werden mit Pommes frites und gemischtem Salat serviert

DINNER

Genießen Sie die Valk-Klassiker

Carpaccio SUYD  14,00

Rindercarpaccio | Rucola | Parmesankäse | Trüffelmayonnaise 

Tomatensuppe  7,50

Hausgemachte Tomatensuppe | Basilikum | Mozzarella | Grissini 

 

Schweineschnitzel Classic 270 gr  23,50

Gemüse der Saison | Kartoffelmousseline | Pfeffersauce

Kalbsschnitzel 270 gr  27,50

Kalbsschnitzel | Spiegelei | Zitrone | Pfeffersauce

Seezunge 3 Stück  29,50

Seezunge | Spinat | Mandeln | Kapern | Petersilie

Klassische Dame Blanche  9,00

Vanilleeis | Schokoladensauce | Schlagsahne

Französischer Toast  (18+) 9,00

Zuckerhut | Farmboy-Eiscreme

Sind Sie bereit für etwas Neues? Dann blättern Sie diese Seite um und 
lassen Sie sich von den Gerichten von SUYD überraschen.

DINNER



Haben Sie eine Allergie? Melden Sie es uns! Haben Sie eine Allergie? Melden Sie es uns!

HÄPPCHEN VOR DEM ESSEN

Brot  6,00

Butter | Olivenöl

Dose grüne Oliven  3,50

Mit Sardellen

Focaccia  9,50

Mit Aioli | Oliven-Tapenade

12,00

15,00

22,00

Charcuterie

Iberischer Schinken              Coppa di Parma & Serrano

80 Gramm               80 Gramm

100 Gramm               100 Gramm

150 Gramm                150 Gramm

5,50

6,50

8,50

SUPPEN

Tomatensuppe  7,50

Hausgemachte Tomatensuppe | Basilikum | Mozzarella | Grissini

Zwiebelsuppe  8,50

Gruyere-Käse-Crouton | Kartoffelchips

Kürbissuppe  8,00

Flaschenkürbis | Crème fraîche | Orange | Za’atar | Zimt

Unsere Suppen werden mit Brot und Butter serviert

VORSPEISEN

Carpaccio SUYD  14,00

Rindercarpaccio | Rucola | Parmesankäse | Trüffelmayonnaise 

Carpaccio orientalisch  13,50

Rindercarpaccio | Ponzu | Mizuna | Krabbenchips | rote Paprika 

Rindertataki  14,50

Diamantlende | Rettich | Kokos | Sesamdressing | Kräutersalat

Schweinebauch  13,00

Schweinebauch | Apfelsirup | Sauerkraut | Kartoffelknusper

Ziegenkäse 12,50

Ziegenkäse | Chicorée | Zwiebelmarmelade | Sonnenblumenkerne | flevoländer Apfel

Marinierter Lachs 14,00

Lachs | Lauch | Meerrettich | Sardellen | Mayonnaise | Fenchel 

Geräucherter Aal  15,50

Geräucherter Aal | rote Bete | Kesbeke sauer | Dillmayonnaise 

 

Caesar-Salat  12,50

Geräucherter Aal | Urrübe | kesbeke sauer | Dillmayonnaise

(Zusatz: knuspriges Hähnchen +5,00 | Garnelen +5,00)

Coeur de boeuf  15,00

Burrata | Basilikum | geräucherte Mandeln | rote Paprika 

 

Holländischer Garnelencocktail   16,00 

Holländische Garnelen | Kopfsalat | Sriracha | geräucherte Paprika | Grapefruit

Austernpilze 13,50

Geräucherte Austernpilze | Knollensellerie | Apfel | Senf | pochiertes Ei

DINNER DINNER

APERITIF

Aperol Spritz

Cava

Champagner

10,00

6,50

13,50

-

32,50

65,00

Glas Flasche


