
KERSTDINER
5 - gangen menu

TARTELETTE
geitenkaas | rode biet | gemarineerde bospaddenstoel 

COQUILLE
64 graden eidooier | kaviaar | crème fraîche | aardappel kaantjes

MARBRE VAN EEND
gerookt | gekonfijt | pate | bramen | pistache kruim | brioche

CARPACCIO

truffelmayonaise | gemarineerde bundelzwam| parmezaanse kaas

GEROOSTERDE BLOEMKOOL
zure room | gebrande prei | gerookte aardappel schuim | amandelen

HERTEN BIEFSTUK
hertensucade | hazelnoten | crème van pastinaak | rode biet | eigen jus

HEILBOT
chantarelle | zoete aardappel puree | Beurre blanc | groene kruiden olie

SCHNITZEL
mousseline | oude kaas | bacon | cognac-eekhoorntjesbrood saus

KAASPLANKJE 
internationale kazen | gesuikerde walnoten | druiven | Melba toast

‘KERST BAL’ VAN CHOCOLADE
yoghurt granite | kers sorbet 

RISOTTO
truffel | fles pompoen | Parmezaanse kaas schuim


